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Jedzenie jest sensem naszego codziennego
zycia. Dobre jedzenie daje nam satysfakcje.
Wyjatkowe jedzenie tworzy wspomnienia.

W kuchni powstajg te uczucia, w ktorych
umiejetnosci i pasja tgczg sie, zapewniajgc

n
C O d Z I e n n e W / niepowtarzalne doznania smakowe, ktérych
N

nie mozna zapomniec.

h - W ciggle zmieniajgcym sie swiecie trendow i
. W - u C n l potrzeb klientdw szefowie kuchni nieustannie

- T majg obowigzek dostarcza¢ imponujgce

. menu, ktore jest szybkie, Swieze i petne
smaku. Wyzwanie to jest naktadane nie tylko
na mistrzow kuchni, ale takze na
nieprzeszkolonych i tymczasowych
pracownikow w coraz bardziej ograniczonej
przestrzeni kuchennej, dzieki czemu wysoce
funkcjonalny sprzet jest wazniejszy niz
kiedykolwiek.
SpaceCombi firmy MKN to idealne
rozwigzanie dla takich wyzwan. Dzieki
wszystkim funkcjom petnowymiarowego pieca
konwekcyjno-parowego, ktéry moze
zagwarantowac jakos¢ i wydajnosc,
SpaceCombi zajmuje réwniez utamek
przestrzeni, co czyni go idealnym partnerem
dla Inwestorow na catym Swiecie.
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Oszczednosé miejsca- idelany do matych A variety of features Najwyzsze
oszczednosé kosztow przestrzeni typu required standardy
show cooking higieniczne
Mate kuchnie zyskujg wiecej Zwigkszone Przyspiesza obrébke termiczng tatwosc¢ uzytkowania
miejsca na przygotowanie zapotrzebowanie na wazna dla
positkow efektywnosé nieprzeszkolonego
energetyczng personelu
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MKN SpaceCombi

Pierwszy kompaktowy piec konwekcyjno-parowy.

SpaceCombi

magic team

MAGIC

HOOD
INSIDE

SpaceCombi

magic hood

Idealny do kazdego
obszaru zastosowan.
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Nowe rynki, rosngce wymagania
klientow, niedobory umiejetnosci
zalogi i wiele innych zmian w branzy
wymagdajg innowacyjnych pomystow.
Z naszymi nowymi piecami MKN
SpaceCombi jesteSmy gotowi na
uzupetnienie potrzeb i wymagan
stawianych przez szeféow
profesjonalnych kuchni.

Oferta piecow konwekcyjno-
parowych w malym formacie
wykorzystuje wszystkie funkcje
piecow w standardowych rozmiarach
Nowa linia kfadzie nacisk na
przestrzen, elastycznosé i
niezaleznosé¢, przy petnym spektrum
innowacyjnych technologii znanej z
linii Magic Pilot.

SpaceCompi

team

SpaceCombi

Zeskanuj i
obejrzyj nasz
film juz teraz!
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' Umiejetnosc i kreatywnos$c¢ to dwa kluczowe elementy, kidre tworzg
wiodgcych szeféw kuchni. Sg one poparte wydajnoscig kuchni i
przestrzeni do robienia tego, co robig najlepiej.

Wybierajgc sprzet do gotowania dopasowany do Twojej kuchni, menu i
indywidualnych potrzeb, Twoje umiejetnosci i kreatywnos¢ moga sie
swobodnie rozwijac.

SpaceCombi zostat specjalnie zaprojektowany do matych kuchni zajmuje
mato miejsca i jest tatwy w uzyciu nie tylko na zaplechach, ale takze w |
kuchni jnych, stacjach benzynowych, strefach o
sam e tylko.

MKN aksymalna skutecznos¢ na minimalnej przestrzeni.

-

SpaceCombi




MKN SpaceCombi.

Niekonczgce sie mozliwosci gotowania.

) DD ¢ 2R |
cm

SpaceCombi

classic

SpaceCombi

Jeden rozmiar pasujacy do
wszystkich kuchni.

W zaledwie 55 cm SpaceCombi ma moc
duzego pieca konwekcyjno- parowego, ale
jest 0 40% mniejszy * - i nie ustepuje
funkcjonalnoscig wiekszym bracig z rodziny
MKN.

Gracz zespotowy we wszystkich kuchniach,

Space-Combi, to pojemnos¢ 6xGN 1/1,
intuicyjna koncepcja obstugi gotowania,
automatyczne czyszczenie i szereg innych
korzysci w jednym matym, atrakcyjnym

opakowaniu.

*poréwnujgc do MKN FlexiCombi

GN1/1

MKN SpaceCombi to w petni
funkcjonalny piec o pojemnosci
6 xGN 1/1 w zaledwie 55 cm
szerokosci.
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,, SpaceCombi to ’ I‘I{:\-
w pelni funkcjonalny‘pi%d‘
konwekcyjno-parowy.

Ma zaledwie 55 cm szirokoéci!

Doskonaty do mojej kuchni, w
ktorej brakuje miejsca.

s,

JULIA KOMP ' =

| e 3
Najmtodsza szefowa kuchni nagrodzona
gwiazdkg przewodnika Michelin w Niemczech!
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Nigdy wczesniej trendy nie byty tak dynamlczne jak obecnie. To takze

dotyczy sektora gastronomicznego. Zyczeni iggle sie zmieniajg

a wymagania rosng. Teraz jedzenie musin rze smakowac, ale takze
musi by¢ zdrowe. Oferta jest r6znorodna, cja apetyczna, dania
przygotowywane sg na oczach gosci, a gotowanie stato sie dziedzing sztuki.

MKN dostosowat sie do zmieni i

SpaceCombi ma dwie komory st

# stworzony dla Ciebie maty, ko i . Posiada szereg opciji, od
gotowa‘a parze po smazenie, dzeniu - gwarantujgcym
spetnienie pragnien klientéw. '

SpaceCombi

team




GASTRO,/ ECONOMY

Maximum taste,
mMinimum space,

2X

oddzielne komory
gotowania 2 typy
obrdbki termicznej
jednoczesnie

y 99 ¢
cm

12 x
GN 1/1

2 Od soczystych ryb po maslane rogaliki i soczystego kurczaka, 12 | i
' SpaceCombi zapewnia, ze goscie sg zawsze pod wrazeniem GN 1)(/1 \

doskonatej jakosci potraw gotowanych wedtug najwyzszych

standardéw - wszystko w i zaledwie 55 cm.

Profesjonalny piec konwekcyjno- Higiena na najwyzszym
Dzieki dwém oddzielnym komorom pieca masz petng kontrole parowy o pojemnosci poziomie, drzwi pieca z
nad swoim menu. Kazda komora ma indywidualne sterowanie. 2x6GN 1/1 w zaledwie 55cm potrojnym przeszkleniem
Podczas gdy w jednej komorze gotujesz na parze, w drugiej szerokosci.
moze by¢ ustawiony program pieczenia, osiggajgc caty czas S wulagd?,
maksymalng wydajnos¢. ¢ = O - S C b !
SpaceCombi oferuje rowniez szereg réznych funkgji, takich - Caias p a c e O m |
jak gotowanie z przewodnikiem, ktére wspiera uzytkownika Ergonomia- wysokos¢ Oswietlenie LED dla
przez caty proces, zapewniajgc jednoczesnie statg jakosé najwyzszej potki w optymalnego oswietlenia -te a m

piecu na 150 cm wszystkich poétek

potraw.
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Wejdz na rynek
S p rZ e d a Zy _ Rynek out-of-home kwitnie,

” s ol podobnie jak liczba punktow
b e Z p O S re d n I ej ' sprzedazy. Czesto pojawiajg sie
. oferty w miejs , W ktorych
profesjon nologia
gotowania po prostu nie jest

tepna. W odpowiedzi MKN
opracowat idealng technologie, aby

zapewni¢ doskonate przygotowanie
do najnowszych wyzwan.

goscie na rynku Obroty
sprzedazy na rynku
bezposredniej. sprzedazy

bezposredniej

approx.

290 Z:illion

56% obrotu w Sredni rachunek
sklepach i stacjach to klienta na rynku
sprzedaz bezposrednia poza domem

(Szybki serwis to segment
gastronomii systemowej z
ofertg fast food)




Made
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MAGIC

HOOD
INSIDE

HoodIn
INSIDE

Bez potrzeby wentylacji stworz kulinarne doskonatosci w dowolnym miejscu *

WOLNOSC,

dla szefow kuchni i klientow.

Szybko i Swiezo - takie sg dzisiejsze oczekiwania klientow! Niezaleznie od tego, czy jest to
Street Food, punkt w markecie czy na lokalna stacji paliw, zawsze doceniamy smaczne
przekaski w drodze.

W przypadku tych matych punktéw gastronomicznych SpaceComb ma kluczowe znaczenie.
Jest kompaktowy, mocny, a nawet ma wtasny zintegrowany system wentylacji, co oznacza, SpaceGombi
ze nie ma kompromiséw w zakresie jakosci, bez wzgledu na to, gdzie wydajesz jedzenie! magic team

SpaceCombi

magic hood

*In due consideration of local indoor air regulations




Bezpiecznie, wydajn
bez limitow!

Gotowanie bez ograniczen.
SpaceCombi Magic Team
otwiera nowe ekscytujgce

mozliwosci dla szeféw kuchni.

Ten w petni funkcjonalny piec
konwekcyjno-parowy jest nie
tylko kompaktowy, ale takze
catkowicie samowystarczalny
dzieki zintegrowanemu
systemowi wentylacji Magic
Hood.

Dzieki Magic Hood réznorodne
wymagania klientéw i gosci
moga byc¢ spetnione wszedzie i
wszedzie, bez kompromisow w
zakresie jakosci,
réznorodnosci i Swiezosci.
Wszystko, co musisz zrobié, to
zainstalowac, podtgczy¢ i
rozpoczg¢ gotowanie.

Wentylacja z odrobing magii!

Magic Hood ma czterostopniowg technologie filtrow, ktéra
skutecznie usuwa dym, tluszcz i zapachy. Zapewnia to swiezy
klimat w pomieszczeniu i przyjemng atmosfere.

filtracja dymu i
zapachu

filtr tkaninowy
(doktadne filtrowanie)

mata filtracyjna
(posrednie filtrowanie)

filtr przeciwtluszczowy
(wstepne filtrowanie)

GASTRO/ECONOMY

Gastro Economy Sp. Jawna
ul. Zakopianska 163a
30-435 Krakow

Nieprzyjemne zapachy, dym i
opary sg neutralizowane, a
para zostaje skroplona

Dzieki zintegrowanemu
wyciggowi spalin sprzedaz
Zywnosci nie ogranicza sie
juz do miejsc z systemem

wentylacji.
12 x C)
GN1/1
Profesjonalny piec Prosta obstuga:

konwekcyjno-parowy o wystarczy wyjgc filtr i
pojemnosci umy¢ go w zmywarce
2 x 6 GN 1/1 w zaledwie
55cm szerokosci.

tel.: +48 12 260 26 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl

MAGIC

HOOD
INSIDE

SpaceCombpi

magic team
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HoodIn
INSIDE

AN

Dzieki zintegrowanemu
wyciggowi spalin sprzedaz
Zywnosci nie ogranicza sie
juz do miejsc z systemem
wentylacji.

Jedzenie jest doswiadczeniem dla wszystkich zmystow.
Majac to na uwadze, nowe koncepcje zywnosci muszg
zwracac coraz wiekszg uwage na ogoélne wrazenia
kulinarne. Gdy kuchnia i goscie zblizajg sie do siebie,

11
Nieprzyjemne zapachy, dym

i opary sg neutralizowane, a
para zostaje skroplona

jedzenie musi by¢ atrakcyjnie prezentowane podczas
S G b ' przyrzgdzania go na oczach klientéw.
p a C e O m | Magic Hood SpaceCombi sprawia, ze gotowanie jest
! tatwiejsze niz kiedykolwiek wczeéniej. Jego
m ag | C h O O d innowacyjna technologia zapewnia przyjemny klimat w

pomieszczeniu dla personelu i gosci, niezaleznie od

20 tego, czy pieczesz, czy grillujesz.

GN1/1

Profesjonalny piec f ‘
konwekcyjno-parowy o pojemnosci

6 GN 1/1 w zaledwie 55cm

szeroko$ci.

Stosujac koncepcije filtra wielostopniowego, usuwany
jest dym, tluszcz i nieprzyjemne zapachy, a takze para
i opary. Dzieki temu klienci mogg zawsze cieszyc sie
przyjemng atmosferg bez systemu wentylacji.
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Stata jakosC
potraw
gwarantowana!

o

Gotowanie z przewodnikiem

Prowadzi uzytkownika przez proces gotowania

| 1
M a g I c Pl | O-t Dzieki niezliczonym przydatnym funkcjom koncepcja gotowania z przewodnikiem MKN wprowadza

do kuchni wysoki poziom wiedzy technicznej, co oznacza, ze nawet najbardziej niedoswiadczony

Nasza koncepcja ObSJngi - tak tatwa i uzytkownik moze z tatwoscig osiggng¢ kulinarne arcydzieta.
intuicyjna jak Twoj smartfon.
Wykorzystujac koncepcje obstugi autoChef ChefsHelp QualityControl
Kroki informacyjne jako Automatyczne wykrywanie
MagicPilot, SpaceCombi zapewnia, ze . . L L Y Y ry
. . . - . Dotgczone know-how dotyczgce instrukcje i pomoc dla ilosci, automatycznie stata
goscie otrzymajg najwyzszej jakosci gotowania dzieki automatycznym uzytkownika - mozna jakosé¢, brak czujnikow
jedzenie, danie po daniu. procesom gotowania. Niezawodnie i réwniez dotgczy¢ zdjecia temperatury rdzenia
szybko powtarzalna jako$¢ zywnosci etapow

MagicPilot jest prosty w obstudze, z

instrukcjami krok po kroku i innymi ‘" ”I {‘

funkcjami wsparcia, dzieki czemu

SpaceCombi jest idealnym partnerem BarcodeScan Favourites VideoAssist
w codziennej kuchni. Zeskanuj kod kreskowy i Ulu’bi<.)ne procesy g’otowa.mia s Wskazéwki w formaci.e
uruchomproces gotowania wyswietlane bezposrednio na wideo - pomoc 365 dni w
ekranie startowym, aby zapewni¢ roku

powtarzalng jakos¢ zywnosci
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\@ WaveClean

Pozbadz sie stresu dzieki systemowi automatycznego
czyszczenia Wave Clean . Uzyj tylko jednego szczelnego
pojemnika dwa w jednym do detergentu i koncentratu do
ptukania, nawet najmniejszy naroznik jest czysty przy
zuzyciu okoto 19 litréw wody.

Wystarczy
wiozy¢ kasete i
gotowe!

Dozywotni system ochrony

e

Brak dodatkowych kosztow za
odziez ochronng lub $rodki
czyszczgce

Uzytkownicy nie muszg juz martwi¢ sie czasem i
energig potrzebng do recznego czyszczenia.
Dzieki Wave Clean koszty mozna zmniejszy¢ o
40% . W jednym procesie Twoj SpaceCombi
pozostawia I$Snigcg czysto$¢ w ciggu kilku
sekund, pozostawiajgc Ci wiecej czasu na
skoncentrowanie sie na tym, co wazne:
koniugacji kulinarnej doskonatosci dla gosci.

Kompletne czyszczenie wnetrza bez
potrzeby ponownego czyszczenia
recznego!

25



Instalacja i konserwacja
staje sie jeszcze prostsza.

Dzieki catej technologii SpaceCombi ukrytej w
szufladzie proces instalacji i konserwacji jest
tatwiejszy niz kiedykolwiek. Szuflada jest
tatwiejsza do otwierania i zamykania od przodu
i moze by¢ obstugiwana tylko przez jednego
pracownika serwisu.

oo 5 Ny

WYLOT POWIETRZA W
URZADZENIU
Brak zewnetrznej rury
wydechowej *

* nie dotyczy
SpaceCombi Team

PROSTA HIGIENA WodalScieki

Zadnych luk i zakamarkoéw jedno centralne przytacze

tacznosc¢ - nowe kanaly
komunikacji*

Osoby posiadajgce potgczenie z
Internetem moga skorzystac z
rozwigzania chmurowego MKN Connect
Kitchen. Urzadzenia mozna tgczyc¢ za
pomocg inteligentnej technologii, aby

tworzy¢ nowe kanaty komunikacji w
profesjonalnych kuchniach.

* Niedostepne w niektorych krajach

» do zabudowy

* Latwy dostep od przodu

* Wymagany tylko jeden operator
* Elektryka jest przechowywana w
jednej szufladzie

129 ¢

Bardziej uproszczony *
i zintegrowany

*w poréwnaniu do MKN Team

widok z tytu Prosta instalacja i
SpaceCombi Magic Team gtadkie powierzchnie
SpaceCombi Magic Team

Connected
Kitchen.
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Dane techniczne

Lx B x H (mm)

Moc przytaczeniaowa (kW)
Napiecie (V)

Pojemnosé

WaveClean

MagicHood

HoodlIn

Ethernet

Lx B xH (mm)

Moc przytaczeniowa (kW)
Napiecie (V)

Poejmnosé

WaveClean

MagicHood

HoodlIn

Ethernet

*moc catkowita

GASTR(VECONOMY

SpaceCombi

550 x 787 x 786

7,8

380 -415, 3NPE AC
6xGN1/1

Tak

Opcja

Opcja

Opcjal

SpaceCombi Magic Team
550 x 860 x 1910
2x7,8(15,6%

380 -415, 3NPE AC

12 x GN 1/1

Tak

Tak

Tak

Tak

Gastro Economy Sp. Jawna
ul. Zakopianska 163a

30-435 Krakow

GASTRC/ECONOMY

SpaceCombi Classic
550 x 787 x 786

7,8

380 -415, 3NPE AC
6xGN 1/1

Opcja

brak

Opcja

brak

SpaceCombi Team
550 x 780 x 1815
2x7,8(15,6%

380 -415, 3NPE AC
12 x GN 1/1

Tak

Nie

Opcja

Tak

tel.: +48 12 260 26 40
e-mail: biuro@gastroeconomy.pl
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